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UNSERE GRILLPROFIS VERMITTELN DIR WÄHREND DES GRILLKURSES DAS NOTWENDIGE 
GRILL-KNOW-HOW UND BEREITEN MIT DIR VERSCHIEDENE GRILLSPEZIALITÄTEN ZU. 
DU ARBEITEST SEITE AN SEITE MIT DEN GRILLPROFIS UND GENIESST ANSCHLIESSEND DIE 
ZUBEREITETEN GERICHTE.

 BARBQ GIN&MEAT
Hier erfährst du alles zur absoluten Inn-Spirituose Gin 
und zur genialen Welt des Grillens. Eine Einführung in 
die verschiedenen Zubereitungsarten am Feuer und 
die Barkeeper-Fähigkeiten an unserer Bar. Danach bist 
du gewappnet für den perfekten Grillabend. Das wird 
Gintastisch!

 WHISKY BARBQ
Kaum eine Spirituose ist so bekannt wie der Whisky. 
Doch in diesem Kurs zeigen wir dir, dass es mehr als nur 
den puren Genuss gibt – unser Barkeeper bringt es dir 
bei. Erlerne zudem mit unseren Grillprofis was es heißt, 
perfekt zu grillen und das Feuer fest im Griff zu haben.  
Ein genussvoller Abend ist garantiert!

 WEBER GRILLACADEMY
Wer kennt sie nicht?  Die Grillkurse der Weber Grill-
academy! Neben unseren eigenen Grillkursen und Events 
sind wir auch eine  Weber Grillacademy. Mit unzähligen 
Grillkursen von Basic über Original, von Smoken über 
Meat Special, von American BBQ bis zum perfekten Steak 
bieten wir eine riesige Auswahl an Grillkursen. Know How 
zum Genießen!

 SPECIAL-KURSE & EVENTS
Weitere spannende Events und Special Kurse rund um 
das Thema Grillen und Genießen finden in regelmäßigen 
Abständen bei uns statt. Bleib gespannt und informiere 
dich auf unserer Homepage über anstehende Ereignisse 
und Special Guests.

Einen passenden Grillkurs oder Event findest du auf www.faerberei-reutlingen.de

Werde zum Grillprofi
In unserer Grillacademy kann jeder lernen,  
wie man perfekte Grillgerichte zubereitet  
– mit viel Spaß und Genuss.

Der perfekte Grillgenuss ist in erster Linie eine Frage  
der Rezeptur und der richtigen Grilltechnik.  
Beides erlernst du in unseren Kursen.

SO GEHT‘S: 
Besuche einfach unsere Webseite www.faerberei-reutlingen.de  
und löse deinen Gutschein mit dem Gutscheincode ein. 

Für Kurse der Weber Grillacademy suche dir auf unserer Website 
den passenden Kurs aus, sende uns deinen Gutscheincode und das 
gewünschte Datum per Email an grillacademy@faerberei-reutlingen.de

Dieser Gutschein ist ab Ausstellungsdatum für zwei Jahre gültig. 
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